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C. Schliessmann Kellerei-Chemie GmbH & Co.KG
Auwiesenstr. 5 « D-74523 Schwaébisch Hall
Natuzym® WM MG

- Enzympraparat zur Extraktion weiBer Traubenmai-
schen, fur Klarung und Flotation -

Technische Informationen und Gebrauchshinweise
Allgemeine Hinweise:

Stand 07/2007
Seite 1/1
Lagerung: keine Kennzeichnung geman
VO (EWG) 1829/2003 und
Natuzym® WM MG ist ein En-  Kihllagerung (4-6°C) original  1830/2003.
zympraparat fur die Weinberei-  verschlossener Packungen er-
tung, dessen pektinolytische halt die maximale Enzymaktivi- Natuzym® WM MG ist nahezu
Hauptaktivitat aus Pektinlyase, tat fir mindestens zwei Jahre. frei von Nebenaktivitdten an
Polygalacturonase, Pektineste- Cinnamylesterase.
rase und Arabanase aus Asper- GebindegréBen: Es besitzt keine Anthocyana-
gillus niger besteht, begleitet seaktivitat.
von einer hemicellulolytischen 100 g Dose (Nr. 5075)
Nebenaktivitat. 10 kg Karton (Nr. 5075/1)
Anwendungszweck und Wir- Standardisierung:
kung:
Das Préaparat
Das Produkt unterstitzt die
Auslaugung von Aromavorstu-
fen und Extrakt wahrend der

Standzeit weiBer Traubenmai-

VorsichtsmaBnahmen bei der
Handhabung:

dextrin auf eine Aktivitdt von
350 plu/g eingestellit.

schen. Der Abbau von Pektin

verbessert die Pressbarkeit. Im

Saftstadium

Natuzym® WM MG kann wie al-
ist mit Malto- le Enzympréparate zu einer
Sensibilisierung durch Einatmen
fihren (allergische Reaktion).
Deshalb sollte eine unndétige
Rechtlicher Status: Staubentwicklung bei der An-
) wendung vermieden und kein
Das Produkt wird in Uberein- Staub inhaliert werden. Eben-
angewandt be- stimmung mit den JECFA falls sollte der Kontakt mit Haut
schleunigt Natuzym® WM MG  (FAO/WHO) und FCC- und Schleimhdauten unterblei-
die Klarung oder Flotation. Spezifikationen fir Lebensmit-  ben.
tel-Enzyme produziert.
Dosierungen, Einwirkzeiten Die im Natuzym® WM MG ent-
und -temperaturen: haltenen Enzyme werden im
klassischen Oberflachenfermen-
Maischeaufschluss: tationsverfahren mit Hilfe nicht
2-4 g/hl 2-4 Std.  10-20°C
Mostklarung / Flotation:
1-2 g/hl 1-2Std. ca.20°C
Anwendung:

Alle Informationen in dieser Druck-
genetisch modifizierter Mikro-
Natuzym® WM MG im Verhalt-
nis von ca. 1:10 in Wasser auf-
I6sen und homogen in die Mai-

organismen (gemaB Richtlinie
sche oder den Most einrlihren.

schrift entsprechen unseren derzeitigen
Erfahrungen und Kenntnissen.
2001/18/EEC) gewonnen. Auf-

Schliessmann Kellerei-Chemie garan-
tiert weder, dass die Produkte ohne
vorheriges sorgfaltiges Erproben, wie
kénnen,
grund des Verzichts auf die Ver-

oben beschrieben, verwendet werden
wendung gentechnisch veran-

derter Rohstoffe entspricht das

Praparat der VO (EWG) Nr.
2092/91 (,Bio-Verordnung®).

noch, dass durch
Gebrauch nicht Patentrechte Dritter
verletzt werden.

ihren
Seine Verwendung erfordert



